附件1

本次检验项目

一、检验依据：GB 4789.15-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 霉菌和酵母计数》(第一法 霉菌和酵母平板计数法)、GB 4789.2-2022《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》、GB 4789.3-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数》(第二法 大肠菌群平板计数法)、GB 5009.227-2023《食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定》(第一法 指示剂滴定法)、GB 5009.229-2016《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》(第二法 冷溶剂自动电位滴定法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.35-2023《食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定》、GB 5009.3-2016《食品安全国家标准 食品中水分的测定》(第一法 直接干燥法)、GB 5009.5-2016《食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定》(第一法 凯氏定氮法)、GB 5009.6-2016《食品安全国家标准 食品中脂肪的测定》(第一法 索氏提取法)、GB 5009.97-2023《食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸盐的测定》(第二法 高效液相色谱法)、NY/T 761-2008 《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》、GB 5009.15-2023 《食品安全国家标准 食品中镉的测定》、GB 23200.121-2021 《食品安全国家标准 植物源性食品中331种农药及其代谢物残留量的测定 液相色谱—质谱联用法》、GB 23200.39-2016 《食品安全国家标准 食品中噻虫嗪及其代谢物噻虫胺残留量的测定 液相色谱-质谱/质谱法》、NY/T 1725-2009 《蔬菜中灭蝇胺残留量的测定 高效液相色谱法》、GB 23200.113-2018 《食品安全国家标准 植物源性食品中208种农药及其代谢物残留量的测定 气相色谱-质谱联用法》、GB/T 20769-2008 《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》
二、检验项目：过氧化值(以脂肪计)、水分、酸价(以脂肪计)(KOH)、脂肪、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、菌落总数、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、大肠菌群、酵母、蛋白质、柠檬黄、霉菌、日落黄、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、敌敌畏、毒死蜱、甲胺磷、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、三唑磷、水胺硫磷、氧乐果、噻虫胺、倍硫磷、灭蝇胺、噻虫嗪、铅(以Pb计）、咪鲜胺和咪鲜胺锰盐、克百威、涕灭威、镉(以Cd计)、甲氰菊酯、阿维菌素、氟虫腈、克百威、苯醚甲环唑、吡唑醚菌酯、多菌灵等。


